
KOOKVLOG
RECEPT

CHINESE TOMATENSOEP

NAAR DE VIDEO?

AANTAL PERSONEN: 4

30 MINUTEN:

Recept 
Dutch Baby

KEUKENGEREI:
- MIXER
- OVENSCHAAL 
- MAATBEKER
- SCHAALTJES (3)

INGREDIËNTEN:
- 2 EIEREN
- 150 MILLILITER 

HALFVOLLE MELK
- 100 GRAM BLOEM
- 1 EETLEPEL SUIKER
- KLONTJE ONGEZOUTEN 

ROOMBOTER
- SNUF KANEEL
- GRIEKSE YOGHURT 
- PAAR AARDBEIEN

35 minuten

AANTAL PERSONEN: 2-3

NAAR DE VIDEO?



BEREIDINGSWIJZE:
1. De oven op 200 graden voorverwarmen

2. De ovenschaal direct in de oven zetten
3. De ovenschaal 5-10 minuten verwarmen

4. Melk in de mixerkom

5. Bloem toevoegen

6. Suiker toevoegen

7. Eieren toevoegen

8. Geheel mengen met de mixer

9. De warme ovenschaal uit
de oven halen



10. Het klontje roomboter in
de warme ovenschaal leggen

11. En gelijkmatig 

12. Beslag in de ovenschaal gieten
13. Goed verdelen

14. In de oven bakken (20 minuten)

15. De Dutch baby over 
de borden verdelen

16. Schep Griekse Yoghurt, 
snufje kaneel en aardbeien erbij

Klaar is het ontbijtje!

EET SMAKELIJK!
EEN SAMENWERKING VAN:

EN


